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Schones Wochenende

WEINKUNDE

Ist der Ruf
erstruiniert

Kein anderer deutscher Wein ruft wohl sv extreme Reaktio-
nen hervor wie die Liebfraumilch. Tlir viele ist er der Inbe-
griff eines billigen und stiRen Gesoffs. Dabei ist seine Ge-
schichte eine der spannendsten in der deutschen Weinwelt.

Urspriinglich kam die , Lieben FFrauen Milch" vom Wein-
berg, der an die Wormser Liebfrauenkirche angrenzt. Im 19.
und 20. Jahrhundert machten Weinhandler den Begriff , Lieb-
fraumilch” zur Marke und exportierten ihnin die Welt, allen
voran die Mainzer Weinhandler H. Sichel und Séhne, die auch
das markante Etikett mit der Nonne auf blauerm Grund ent-
werfen liefen. Erstmals wurde es im Jahr 1929 verwendet, fGr
eine 1921er Liebfraumilch, die nach London exportiert wurde.
Diejiidische Handlerfamilie hatte dort eine Zweigstelle. Walter
Sichel kiimmerte sich um das Marketing und bewarb denWein
mit dem eingédngigen Slogan: , The wine that goes with any
dish.“ Der Wein, der zu jedem Gericht passt.

Bald gab es Liebfraumilch in unterschiedlichen Preisklas-
senund unterschiedlich sii8. Und wurde ein enormer Erfolg.

Die Familie Sichel hatte auch ein Handelshaus in den USA
etabliert, und selbstverstandlich war Liebfraumilch an Bord,
als nach dem Ende der Prohibition 1933 die erste Weinliefe-
rung in die Vereinigten Staaten geschickt wurde — allerdings
ohne Nonne auf dem Etikett, denn religiose Bilder aufWeinfla-
schen waren zu dieser Zeitin den USA verboten.

In den Flaschen war eine Mischung von Weinen aus ver-
schiedenen deutschen Regionen. Das ermoglichte den Hand-
lern, Jahrgangsunterschiede durch geschicktes Verschneiden
auszugleichen.

Nach dem Zweiten Weltkrieg wurden dann dank neuer Me-
thoden am Weinberg und im Keller grofie Mengen an einfaltig
siilen Weinen erzeugt. Der Ruf der Liebfraumilch wurde da-
durchsodermafienruiniert, dass derWein heute schon wieder
das Zeug zum Kult hat. Einer, der das erkannt hat, ist Christoph
Hammel aus der Pfalz. Er hat sich an einen Relaunch der Lieb-
fraumilch gewagt und ist damit sehr erfolgreich.

Hammel verschneidet typische deutsche Rebsorten wie
Riesling, Miiller-Thurgau, Silvaner, WeiRburgunder und
Scheurebe. Gekiihlt vergoren im Edelstahltank und mit deut-
lich Restsiilie abgefiillt, ist das Ergebnis ein saftigerund fruch-
tiger WeiRwein miteingdngigen Aromen von Pfirsich, Zitrus-
friichten und weillen Bliiten. Moderat in der Sdure, ist diese
Liebfraumilch einWein, der vielen schmeckt; das moderne Eti-
kett mit einer stilisierten Nonne daraufsprichtdie neue Gene-
ration derWeintrinker gewiss optisch an. Christoph Hammel
nennt seine Liebfraumilch einen, absolut perfekten Chill-out-
Wein!“ Das konnte ein neuer Slogan werden.

2017 Liebfraumilch, Weingut Hammel, Pfalz, 5,95 Euro, www.weinhammel.de
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FUNDSTUCKE

von Maike Schultz
Haben Sie auch etwas Neues in der Stadt entdeck

J ‘ Bitte schreiben Sie uns an: berlin.fundstuecke@dt

Kieztour

Der Kudamm als Pulsader
des Amiisierbetriebs

ie Stadt gemeinsam mit Travestiekiinstlern zu erkunden,

kann unglaublich lustig sein — man denke nur an die
,Problembezirk-Rundfahrt“ mit den BKA-Stars Edith Schro-
der und Biggy van Blond im Bus durch NeukdlIn. Olivia Jones
hat das Prinzip der (Fuligdnger-)Kieztour auf der Hamburger
Reeperbahn etabliert und exportiert es nunin die Hauptstadt:
Hier fihrt die Drag Queen Gloria Glamour, die auch schon in
Jones’ Showclub auftrat, durch die City West. Auf dem Pro-
gramm stehen neben den wichtigsten Sehenswiirdigkeiten
u. a. eine Currywurst-Verkostung, der Salon von Friseur Udo
Walz, das Theater des Westens, das Hotel Kempinski, jede
Menge Promi-Anekdoten und ,viel schwarzer Humor“. Den
Kurfirstendamm mit der Reeperbahn zu vergleichen, findet
Jones librigens nicht abwegig: ,Sie werden bei dieser Tour mer-
ken, dass es da mehr Ahnlichkeiten gibt, als man denkt.”

Berlin Kieztour 21. 7.-27. 9.,immer Sa & Do, 19.30-21.30 Uhr, 24,80 Euro;
Alle Termine und Anmeldung unter www.kult-kieztouren.de
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Weide-Gipfel

Die Riickkehr des Sauerbiers

erliner Weifle schien lange zum Aussterben verdammt. Die

meisten kennen sie nur als, Mische” mil Waldmeister- oder Him-
beer-Sirup, und wer aulRer Touristen bestellt schon eine ,Rote" oder
,Griine" in der Kneipe? Dabei schmeckt die Bierspezialitdt aus Wei-
zen- und Gerstenmalz, geringer Hopfung und niedrigem Alkoholge-
halt auch pur ganz wunderbar —und hat Tradition.

Bis zum Ende des 19. Jahrhunderts hatte praktisch jedes Bier einen
mehr oder minder sduerlichen Geschmack, durch die Milchsdure-
bakterien und andere Mikroorganismen, die das Bier wahrend der
Gérung im Braukeller infizierten. Erst Louis Pasteur bereitete dem
sauren Treiben 1864 mit der Erfindung der Pasteurisation ein Ende.
Mit der Craft-Beer-Bewegung und ihrem Streben, alte Brautraditio-
nen neu zu beleben, kommt nun auch das Sauerbier zuriick.

Schlielilich ist es mit nur drei Volumenprozent eine tolle Er[ri-
schung und ein hervorragender Speisebegleiter: Besonders gut passt
es zuleichten Salaten, hellem Fleisch, Meeresfriichten, Sushi oder ge-
grilltem Fisch. Weille ist also das perfekte Sommerbier. Auch die Bar

Bergschloss der Neukollner Mikrobr:
niachsten Wochen zur Sauerbierbar.
Braumeister Torsten Vullriede (Foto)
lich unsiille Editionen mit Erdbeer 1
nun kommt piinktlich zur Berlin Bex
auf den Markt: Diesmal mit dem Ges:
schen. 50 Kilo davon sind bei den Neu
und haben dem Sauerbier eineleuch
Verkosten kann man die FFrucht-W
Rahmen der Berlin BeerWeek am Son
stattfindet. 30 handverlesene Berlinel
erbier-Stile von rund 15 Brauereien a
dort zur Auswahl, auRerdem gibt es V.

Berliner Weif3e Gipfel Brauhaus Lemke, Dircksen
Euro inkl. Testglas und so vielen Bierproben, wie v
Week unter www.berlinbeerweek.de

WOHIN AM WOCHENENDE?

Freie Luft

o schon der Sommer auch ist,
Filmliebhaberbringt er jedesJahr
aufs Neue in eine Bredouille. Es ist
drauflen einfach zu schon, um den
Abend in einem Kinosaal zuverbrin-

cineastisches Picknick, und natiir-
lich gibt es viel Platz auf der Liege-
wiese fiir Kinderwagen, Decken und
grolde Proviantpakete. Da die Berli-
ner Freiluftkinos fast immer im Grii-



